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L’étoile Autumn Dinner Set Menu

2 courses (mains & dessert) $52/ 2 courses (entrée & mains) $59

3 courses (entrée, mains, dessert) $74 
SALADE DE POIREAU TIÈDE, VINAIGRETTE AU FOIE GRAS ET À LA TRUFFE

Salad of Leek with Truffle & Foie Gras Dressings
TERRINE DE CHEVREUIL AU FOIE GRAS, CONFITURE D’OIGNON ROUGE

Terrine of Venison with Foie Gras & Red Onion Jam
BOUDIN DE ST JACQUES, BISQUE DE CRUSTACÉS
Silky Sausage of Scallops with Crustacean Bisque
~

DAURADE ROYAL PÔELÉE, PETITS LÉGUMES ET BEURRE BLANC À LA CAROTTE
Pan-seared Fillet of Snapper, Seasonal Vegetables & a Carrot Butter Sauce



SUPRÊME DE POULET RÔTI À L’ESTRAGON, ENDIVE BRAISÉE ET JUS GRAS
Tarragon-roasted Chicken Breast, Braised Witlof, Chicken Jus
RISOTTO D’ORGE AUX CHAMPIGNONS SAUVAGES

Pearl Barley Risotto with Wild Mushrooms 
~

CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE ET TUILE D’AMANDE
Classic Vanilla Crème Brûlée with Almond Tuile

ANANAS BRAISÉ AU CARAMEL, SABLE BRETON, GLACE AU RÉGLISSE
Caramel Braised Pineapple, ‘Breton’ Shortbread Biscuit & Liquorice Ice-Cream

ÎLE FLOTTANTE FAÇON L’ÉTOILE, GLACE À LA FRAISE TAGADA
Soft Meringue with Vanilla Cream, Salty Caramel Sauce, Strawberry ‘Tagada’ Ice-Cream





Side Dishes (Additional $8)





PETIT POIS À LA FRANÇAISE			HARICOTS VERTS AU BEURRE D’AIL


   Fricassee Peas, Bacon, Spring onions & Lettuce 	            Baby Beans with Garlic Butter


	    


	POMMES FRITES		SALADE VERTE		BREAD $4


	   Potato Chips		  Green Salad














